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MINISTERIO DA EDUCAGAO
SECRETARIA DE EDUCAGAO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA
INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DE RORAIMA
REITORIA
CONSUP
Rua Fernao Dias Paes Leme, 11, Calunga, Boa Vista - RR, CEP 69303220 , (95) 3624-1224
www.ifrr.edu.br

Resolug¢do 634/2021 - CONSUP/IFRR, de 21 de dezembro de 2021.

Aprova o Projeto Pedagogico do Curso de Formagéo Inicial e Continuada-FIC
de Padeiro do Instituto Federal de Educagdo, Ciéncia e Tecnologia de
Roraima.

A Presidente do Conselho Superior do Instituto Federal de Educagdo, Ciéncia e Tecnologia de Roraima, no uso de suas
atribuigdes legais, tendo em vista a autonomia institucional conferida pelo Art. 1° da Lei n° 11.892, de dezembro de
2008, considerando a Lei n° 12.513/2011, que rege as atividades e agbes de extensdo no ambito do IFRR, bem como o constante
no Processo n°® 23229.000171.2021-01, e a decisdo do colegiado tomada na 77.2 sessao plenaria, realizada em 14 de dezembro
de 2021.

RESOLVE:

Art. 1.° Aprovar a reformulacdo do Projeto Pedagégico do Curso de Formagao Inicial e Continuada (FIC) de Padeiro
do Instituto Federal de Educagao, Ciéncia e Tecnologia de Roraima, conforme o anexo desta resolucéo.

Art. 2.° Revoga a Resolugdon® 231 CONSUP, que aprovou o Plano Pedagodgico do Curso FIC/Pronatec Padeiro.
Art. 3° Esta Resolugao entra em vigor na data de sua publicacéo.

Conselho Superior do Instituto Federal de Educacéo, Ciéncia e Tecnologia de Roraima, em Boa Vista-RR, 21 de
dezembro de 2021.

Nilra Jane Filgueira Bezerra
Presidente do Consup
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lll. Apresentagao do Curso

Nome do Curso Padeiro

Resolugao de

aprovagao
Classificagéo do Formagéo Inicial (X))
Curso FIC Formagéo Continuada ( )

PROEJA FIC 200H | PROEJA Ensino Fundamental ( )




(FIC)

PROEJA Ensino Médio ( )

Eixo Tecnoldgico

Produgéao Alimenticia

Carga Horaria Total 240 horas

Numero de Vagas (80 alunos

por Turma

Escolaridade Ensino Fundamental | - (1° a 5° -
minima Completo

Data Inicio e 02/2022 a 08/2022

Término

Dias da semana Segunda a sabado

Horario Integral

Forma de Ingresso |Indicagao da Unidade Prisional

Turno Diurno
Modalidade da Hibrida
oferta

Frequéncia de Semestral

oferta

Local das aulas Plataforma Moodle/Presencial

1. APRESENTAGAO

O Instituto Federal de Educacao, Ciéncia e Tecnologia de Roraima
— IFRR, instituigdo criada nos termos da Lei n°.11.892, de 29 de
dezembro de 2008, vinculado ao Ministério da Educagao, possui
natureza juridica de autarquia, sendo detentora de autonomia
administrativa, patrimonial, financeira, didatico-pedagogica e
disciplinar. Sua Misséo é “promover a formagdo humana integral,
por meio da educacao, ciéncia e tecnologia, em consonancia com
os arranjos produtivos locais, socioecondémicos e culturais,
contribuindo para o desenvolvimento sustentavel”.

O IFRR ¢é uma instituico de educagao superior, basica e
profissional especializada na oferta de Educacgdo Profissional e
Tecnoldgica nas diferentes modalidades de ensino, cujos cursos
de formacéo inicial e/ou continuada ofertados atendem a diversos
eixos tecnoldgicos e areas de conhecimento, seja na modalidade
presencial, seja na modalidade a distancia, com o objetivo de
capacitar, aperfeicoar, especializar e atualizar profissionais em
todos os niveis de escolaridade.

O IFRR ao longo da sua trajetéria assume sua responsabilidade
social frente a sociedade, pois em suas estratégias vem
desenvolvendo agdes voltadas para a inser¢éao social, com foco no
mundo de trabalho, j& que possui servidores capacitados, tanto
técnicos quanto docentes, que atuam na promogdo de
mecanismos de reintegragdo social por meio de capacitacdo e
educagao profissional.

Assim, o curso em Padeiro € uma estratégia que surge, no ambito
do IFRR, a partir de sua responsabilidade social, com o intuito de
promover o desenvolvimento profissional e do setor de alimentos,
aplicando tecnologias economicamente viaveis e realizando, para
isso, atividades ligadas ao processamento de produtos
alimenticios. Desta forma, este documento apresenta o Projeto
Pedagdgico do Curso de Formagéo inicial e continuada em Padeiro
para atender aos anseios da sociedade e permitir melhores
condicdes de acesso ao trabalho e a geragao de emprego e renda.



Com base no exposto, o curso de padeiro objetiva a reintegracédo
social das egressas da Cadeia Publica Feminina de Boa Vista
(CPFBV) - Roraima, ampliando oportunidades de trabalho e
contribuindo para a socializagdo do conhecimento através da
qualificagao profissional, fortalecendo as agbes empreendedoras
para o publico em questao.

2. JUSTIFICATIVA

O Curso de Formagdo Inicial e Continuada em Padeiro esta
fundamentado nas bases legais e nos principios norteadores da
educacao brasileira explicitados na Lei de Diretrizes e Bases(LDB)
— Lei n° 9.394/96 e no conjunto de leis, decretos, pareceres e
referéncias curriculares que normatizam a Educagéo Profissional
envolvendo educacgéo de jovens e adultos no sistema educacional
brasileiro, bem como nos documentos que versam sobre a
integralizagédo deste nivel que tém como pressupostos a formacao
integral do profissional-cidadao (BRASIL, 2006).

Mediante a este contexto legal, ha o entendimento do IFRR, no
que tange sua responsabilidade social, considerando a economia
estadual, pois conforme os APLs (Arranjos Produtivos Locais)
existe uma demanda na area de panificagdo e ao compreender a
educagdo como uma pratica social, o IFRR busca promover agdes
comprometidas com as transformagdes sociais, culturais, politicas
e econbmicas em condi¢cdes do estudante atuar no mundo do
trabalho, neste caso, a partir da formagao inicial e continuada de
Padeiro.

A atividade de panificagdo passou por processos significativos de
aprimoramento, dispondo de equipamentos e técnicas de uma
vasta quantidade e variedade, porém a qualificagdo para este
profissional deixa a desejar, conforme vislumbra-se nos deixados
da Associagao Brasileira das Industrias de Panificagdo -ABIP, em
Roraima nao é diferente.

Segundo Oliveira (2018),

Em 2013, quando houve o desenho da visdo estratégica
que nos guiara até 2023, sabiamos os objetivos estavam
préximos, mas é gratificante ver que muitos deles ja sdo
realidade. O congelamento de pées, a estruturagdo de
centrais de produgdo e distribuicdo e os modelos de
negocio com pontos de venda de até 40m? sdo exemplos
disso. (OLIVEIRA, 2018, p. 1).

Oliveira (2018) destaca o crescimento e o impacto das mudancas
econdmicas a partir da comercializagdo de paes no universo das
industrias e expde dados do Instituto Tecnoldgico de Panificagédo e
Confeitaria-ITPC (2018), que demonstra que novos perfis de loja
passaram a vender paes. Assim, € notério a relevancia de um
curso desta natureza em meio ao contexto local.

Outro fator bastante significativo € o publico-alvo a ser atendido,
pois atendera egressas da Cadeia Publica Feminina, que aspira:

[...] umaformagdoque permita a mudanga de
perspectiva de vida por parte da aluna; a compreenséo
das relagdes que se estabelecem no mundo do qual ele
faz parte; a ampliagdo de sua leitura de mundo e a
participagédo efetiva nos processos sociais. (BRASIL,
2009, p. 5).

Assim, considerando que toda produgéo de paes, independente do
porte, exige um conhecimento mais especifico, inclusive de
normas, e que este campo profissional oferece demanda no
mercado local, se estabelecera, através desta acdo, beneficios
sociais, @ medida que atende a demanda local com profissionais
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qualricados e que Contripul com a meinoria aa empregaoiligade e
qualidade de vida, atendendo também um pequeno nicho do
turismo em Boa Vista.

Portanto, este projeto justifica-se pelos beneficios sociais e
profissionais as mulheres egressas da Cadeia Publica Feminina,
para que esta possa encontrar facilmente um meio de prover seu
sustento e o de sua familia, potencializando a sua autonomia e
evitar a reincidéncia criminal.

3. OBJETIVOS DO CURSO
3.1. OBJETIVO GERAL

Proporcionar as mulheres egressas na Cadeia Publica Feminina de
Boa Vista conhecimento sobre principios e técnicas de panificagéo
artesanal e industrializado, promovendo condigbes para que
superem a situagao de desemprego e fortalegam sua autonomia.

3.2.0BJETIVOS ESPECIFICOS

e Promover a qualificagdo profissional em padeiro para
egressas do setor prisional feminino;

« Possibilitar a formagao profissional e criar condi¢gdes para
uma melhor insergdo no mundo do trabalho;

o Promover a cidadania e a inclusdo social através da
formacgao para o trabalho;

« Oportunizar as alunas o desenvolvimento de conhecimentos,
habilidades e atitudes, capazes de torna-las proficientes no
campo especifico desta formagao;

« Promover o desenvolvimento das habilidades basicas e
técnicas para o exercicio da fungdo com eficiéncia e
qualidade na prestacédo de seus servigos;

« Aplicar os principios higiénico-sanitarios na manipulagéo, no
preparo e no servigo de produtos panificaveis;

e Operacionalizar a produgdo e o servigo de produtos
panificaveis;

e Gerenciar momentos com foco no empreendedorismo
voltado para a produgéo de panificagédo, criagdo e geréncia
de produtos e processos.

4. PUBLICO-ALVO

Egressas da Cadeia Publica Feminina de Boa Vista.

5. REQUISITO E MECANISMO DE ACESSO AO CURSO

Tera acesso ao curso de Padeiro, 80 (oitenta) mulheres
egressas que estejam cursando ou que tenha concluido o ensino
fundamental, da Cadeia Publica Feminina de Boa Vista, conforme
relagdo encaminhada pela autoridade prisional. Logo, o quantitativo
de vagas sera ocupado por indicagao da Cadeia Publica Feminina
de Boa Vista, junto a Secretaria de Estado da Justica e da
Cidadania do Estado de Roraima - SEJUC/RR.

6. METODOLOGIA

A metodologia de ensino utilizada no Curso de Padeiro sera na
modalidade hibrida, associa¢do de ensino presencial e EaD.

As disciplinas tedricas serdo desenvolvidas através do Ambiente
Virtual de Aprendizagem (AVA), da plataforma MOODLE. O
Ambiente Virtual de Aprendizagem (AVA) é uma plataforma
destinada para interagdo e compartilhamento de conhecimento.
Neste, ira conter materiais e atividades para o estudo como:
hipertextos, videos, videoconferéncias, féruns de debates,
seminarios, chats online, entre outros recursos que estardo ao
alcance das estudantes com possibilidade de planejar o tempo de



estudo, de modo que acessem e realizem as atividades em
qualquer hora e lugar, de acordo com o seu préprio planejamento.

Assim, no AVA, pode-se a todo momento, com conexao a internet,
tirar davidas, dialogar com professor formador, professor mediador
e colegas, como conhecer necessidades e problemas numa
abrangéncia global, vencendo as barreiras geograficas de espago
e as de tempo. Pois, o AVA é disseminador dos conhecimentos
tecnologicos, mas, também, de aspectos sociais e culturais
proprios dos tempos modernos, definindo-se assim, como veiculo
permanente de apoio as agdes de ensino.

No referido curso, o Instituto Federal de Educacédo, Ciéncia e
Tecnologia de Roraima/Campus Boa Vista, por meio do
Departamento de Educacéo a Distancia (DEAD), fica responsavel
por garantir a execugédo dos componentes curriculares tedricos na
plataforma virtual MOODLE, na versdo 2.6.3+, utilizada no Campus
desde 2011 na execugdo de diversos cursos de extensao,
técnicos, de graduagdo e pods-graduagdo em EaD. A plataforma
constitui uma ferramenta de ensino gratuita, usada no mundo todo
com objetivo de propiciar ao estudante EaD alternativas de formas
de saberes ampliando potencialmente seu conhecimento através
dos diversos recursos tecnolégicos disponiveis na atualidade, com
base numa metodologia centrada na ideia de educagao interativa,
significativa e flexivel.

As egressas do sistema prisional planejaréo o tempo dedicado as
aulas, montando o horario, local e ritmo de estudo, devendo
obrigatoriamente, a estudante, interagir com o professor formador e
mediador, através da sala virtual. E valorizada a relagdo entre a
estudante e a tecnologia, sendo esta uma ferramenta utilizada na
construgao do conhecimento. Os estudos a distancia sdo apoiados
em atividades on-line disciplinares, objetivas e discursivas,
somadas aos trabalhos concluidos, compostas por reflexdes sobre
pontos apresentados nos materiais didaticos, orientagbes para o
desenvolvimento de pesquisas, leituras complementares e
trabalhos em grupos, obedecendo os prazos de entrega previsto
em cronogramas.

As aulas praticas referentes ao Curso, serdo desenvolvidas de
forma presencial por meio do cumprimento das medidas
preventivas e das normas de biosseguranga determinadas pelas
autoridades sanitarias nacional, estadual e municipal e das
orientagdes estabelecidas pelo Comité de Crise para
Enfrentamento do Coronavirus do IFRR.

Desta forma, o Curso de Padeiro estara distribuido em
componentes curriculares tedricos (130 horas) e praticos (110
horas), totalizando 240 horas, conforme matriz curricular
discriminada neste Projeto Pedagodgico.

7. PERFIL PROFISSIONAL NA AREA DE ATUAGAO

Ao final do curso, as alunas estardo aptas a elaborar e servir
variados produtos de panificagdo, considerando os aspectos
higiénicos e sanitarios, com responsabilidade profissional,
socioeconémica e ambiental. A partir de: realizar planejamento e
execucdo do processo de producao de paes, massas e salgados
de maneira artesanal ou de forma industrializada; utilizar as boas
praticas na manipulagdo e conservagdo de alimentos, rotular e
identificar a embalagem adequadamente; operar equipamentos
utilizados no processo e efetuar controle de qualidade, de estoque,
custos e consumo; utilizar técnicas mercadoldgicas de produtos e
insumos.

8. ORGANIZAGAO CURRICULAR

O Curso de Padeiro tem o curriculo oraanizado bor componentes



curriculares, de carater tedrico e pratico, que correspondem a 240
horas de atividades de qualificagédo profissional. Os componentes
curriculares tedricos serao ofertados por meio do Ambiente Virtual
de Aprendizagem MOODLE. O componente curricular pratico sera
ofertado na modalidade presencial, apdés a aprovagado
das autoridades sanitarias locais.

8.1. MATRIZ CURRICULAR

A Matriz Curricular do curso foi elaborada com base nas
competéncias e nas habilidades necessarias para a formagédo do
Perfil Profissional de Conclusédo do Curso de Padeiro.

Quadro 01: Demonstrativo dos Componentes e Carga Horaria

EIXO TECNOLOGICO
Componentes Curriculares Carga Modalidade
Horaria

Introdugdo ao Ambiente Virtual de 20h
Aprendizagem
Li 20h

inguagens Educacgao a
Matematica Aplicada 20h Distancia
Etica, Trabalho e Meio Ambiente 20h
Nogdes de Empreendedorismo 20h
Higiene, Manipulacdo de Alimentos e 30h
Saude
Habilidades Basicas em Panificagdo 110h Presencial
Total de carga horaria dos 240h
Componentes Curriculares

8.2 EMENTARIOS

Componente Curricular: Introdugdo ao Ambiente Virtual de
Aprendizagem — 20h

Ementa: Plataforma Moodle e o Ambiente Virtual de
Aprendizagem. Ferramentas do AVA. Criagdo de Pagina Virtual,
inclusdo de recursos, imagens e arquivos multimidias. Trabalho
com férum, Chat, Glossario, Questionarios e Wiki.

Bibliografia:

CAMPOS, F.C.A; COSTA, E.M.E; SANTOS, N. Fundamentos da
educagao a distancia, midias e ambientes virtuais. Juiz de Fora:
Editar, 2007.

MOORE, M; KEARSLEY, G. Educagéo a distancia: uma visao
integrada. Thomsoned, 2005.

SILVA, R.S. MOODLE para Autores e Tutores — Educacédo a
Distancia na Web 2.0. SdoPaulo: Novatec, 2000.

Bibliografia Complementar:

LITWIN, Edith.(org.) Educacéo a Distancia: temas para o debate
de uma nova agenda educativa. Porto Alegre: Artmed. 2001.

NETO, Francisco José da Silveira Lobo. Regulamentacdo da
educagao a distancia: caminhos e descaminhos, In Silva, Marco.
(Org.) Educagéo online. Sdo Paulo: Edigdes Loyola, 2003.

SILVA, M. Sala de aula interativa. Rio de Janeiro: Quartet, 2000.

SOTO, U; MAYRINK, M. GREGOLIN, | (Org.) Linguagem,
Educagdo e Virtualidade: Experiéncias e reflexdes. Ed Sé&o
Paulo: Cultura Académica, 2009.

VERAS, Dauro. Material impresso na Educagdo a Distancia:
estratégias de concepgao e redacao. Disponivel
em: http://www.geocities.com/ dauroveras/ead.htm. Acesso em:
22 mar. 2013.

Componente Curricular: Linguagens — 20h

Ementa: Comoreender e usar a linauaaem como meio de



expressao,comunicagao e informagao. Comunicagao e interagao
em sociedade; leitura einterpretagdo de textos. Linguagem
corporal. Comunicagéo verbal (oralidade e escrita) e corporal
aocontexto de interagdo.Compreender textos verbais e néo
verbais.

Bibliografia:

BERLO, David Kenneth. O Processo da comunicagéo: introdugao
a teoria e a pratica. 10. ed. Sao Paulo: Martins Fontes, 2003. 330
p.

CUNHA, Celso; CINTRA, Luis F. Lindley. Nova gramatica do
portugués contemporaneo. 5. ed. Rio de Janeiro: Lexikon, 2008.

JAKOBSON, Roman. Lingliistica e comunicagdo. Sao Paulo:
Cultrix, 2010. 22 ed. 162 p.

LUFT, Celso Pedro. Dicionario Pratico de Regéncia Verbal. Sao
Paulo: Atica, 2009.

Bibliografia Complementar:

BECHARA, Evanildo. Moderna Gramatica Portuguesa. Rio de
Janeiro: Nova Fronteira, 2009.

KOCH, Ingedore Grunfeld Villaga. O Texto e a construgdo dos
sentidos. 8. ed. Sao Paulo: Contexto, 2005. 168 p.

MARCUSCHI, Luiz Antonio. Produgéo textual, analise de géneros
e compreens&o. 3. ed. Sdo Paulo: Parabola, 2008. 295 p.

POLITO, Reinaldo. Assim € que se fala: como organizar a fala e
transmitir idéias. 25. ed. Sdo Paulo: Saraiva, 2003. 223 p.

VANOYE, Francis. Usos da linguagem: problemas e técnicas na
produgdo oral e escrita. 10. ed. e 12. ed. Sao Paulo: Martins
Fontes, 1996. 243 p. KOCH, Ingedore Grunfeld Villaga.
Argumentacgdo e linguagem. 10. ed. S&o Paulo: Cortez, 2006.
240 p.

Componente Curricular: Matematica Aplicada - 20h

Ementa:

Matematica Basica: operagbes aritméticas fundamentais; regras
de arredondamento; conceitos, propriedades de grandezas,
razbes e proporgoes; conversdo de medidas de peso e
volume, calculo de rendimento, regra de trés simples e
composta.

Nogdes de Matematica Financeira: porcentagem envolvendo
faturamento, lucro, prejuizo, desconto e aumento; juros simples.

Bibliografia:

ALESSANDRA BOSQUILHA; JOAO TOMAS DO AMARAL;
MONICA MIRANDA. Manual Compacto de Matematica - Ensino
Fundamental. Editora Rideel 456 ISBN 9788533948839.

IEZZI, Gelson; DOLCE, Osvaldo; MACHADO, Antonio dos
Santos. Matematica e realidade: 5. série : manual do professor.
3.ed. S&o Paulo: Atual, 1996. 250p. ISBN 857056788X (broch.).

IEZZI, Gelson; DOLCE, Osvaldo; MACHADO, Antonio dos
Santos. Matematica e realidade: 6. série. 3.ed. Sdo Paulo: Atual,
1996. 227p. ISBN 857056791X (broch.).

IEZZI, Gelson; DOLCE, Osvaldo; MACHADO, Antonio dos
Santos. Matematica e realidade: 8. série. 3.ed. reformulada. Sao
Paulo: Atual, 1996. 237p. ISBN 8570567898 (broch.).

IEZZI, Gelson; HAZZAN, Samuel; DEGENSZAJN, David Mauro;
IEZZI, Gelson. Fundamentos de matematica elementar,11:
matematica comercial, matematica financeira, estatistica
descritiva. Sdo Paulo: Atual, 2004. v. 11. ISBN 9788535704624
(broch.).

SILVA, Sebastidao Medeiros da; SILVA, Elio Medeiros da; SILVA,




Ermes Medeiros da. Matematica basica para cursos superiores.
10.reimpr. Sdo Paulo: Atlas, 2010. 228p. ISBN 9788522430352.

Bibliografia Complementar:

BONGIOVANNI, Domenico; LEITE, Olimpio Rudinin Vissoto;
LAUREANO, José Luiz Tavares. Matematica: volume Unico. Sdo
Paulo: Atica, 1994. 472 p. ISBN 850804514x.

CLOVIS LUIS PADOVEZE. Matematica financeira. Editora
Pearson 140 ISBN 9788564574502.

GIOVANNI, José Ruy; BONJORNO, Jose Roberto; GIOVANNI
JUNIOR, José Ruy. Matematica completa: ensino médio, volume
unico. Sao Paulo: FTD, [20027]. 592 p. ISBN 8532248276.

Componente Curricular: Etica, Trabalho e Meio Ambiente — 20h

Ementa: Introdugéo a ética. Principios da ética e cidadania e sua
relaggocom o contexto de vida e trabalho na realidade
sociocultural. Etica no trabalho e a pratica profissional. Relagdes
de trabalho no contextoda gastronomia. Apresentagéo pessoal e
comportamento profissional. Economia solidaria
esustentabilidade. Consumismo, desperdicio e meio ambiente.
Gestao de Residuos sélidos (3Rs reutilizar, reciclar e reduzir).

Bibliografia:

BRITO, Francisco A. Democratizagdo e gestdo ambiental: em
busca do desenvolvimento sustentavel. Petrépolis: Vozes, 1998.
332 p.

DIAS, G. Educagao e gestdo ambiental. Gaia, 2006. 118p.

ETICA e responsabilidade social nos negécios. Sio Paulo:
Saraiva, 2003. 205 p.

FERNANDES, Almesinda Martins de Oliveira. Psicologia e
relagdes humanas no trabalho. Goiania: AB, 2006. 178 p.

MANO, Eloisa Biasotto; PACHECO, Elen B. A. V.; BONELLI,
Claudia M. C. Meio ambiente, polui¢céo e reciclagem. 2. ed. Sdo
Paulo: Blucher, 2012. 182 p.

PARREIRA, Carlos Alberto. Formando equipes vencedoras:
licoes de lideranga e motivagdo do esporte aos negocios. 3. ed.
Rio de Janeiro: Best Seller, 2006. 163 p.

ROCHA, Fernando G.; RIBAS, Liz C.; ASSUNCAO, Adriana das
C. Perfil dos trabalhadores de cozinha da via gastrondémica de
Coqueiros e notas sobre a qualificagao profissional no setor de
alimentos e bebidas no municipio de Florianépolis SC.
Revista Brasileira de Pesquisa em Turismo. Vol. 4, n.3, 2010, p.
24-40. Disponivel em:
https://www.redalyc.org/pdf/5041/504152250003.pdf.

SENAC. DN. Etica e trabalho. Rio de Janeiro: Ed. Senac
Nacional, 1996. 91 p.

TORRES, Haroldo. Populagdo e meio ambiente: debates e
desafios. Sdo Paulo: Ed. SENAC, 2000. 351 p.

Bibliografia Complementar:
CAVALCANTI, Clévis. Meio ambiente, desenvolvimento
sustentavel e politicas publicas. 4. ed. Sdo Paulo: Cortez; Recife:

Fundacao Joaquim Nabuco, 2002. 436 p.

FREIRE, Paulo. Educagdo e mudanga. 18. ed. Sdo Paulo: Paz e
Terra, 1991. 79 p. (Colegao Educagao e comunicagao; 1).

HUBERMAN, Leo. Histéria da riqueza do homem. 21. Ed. Rev.
Rio de Janeiro: LTC, ¢1986. 313 p.

LARAIA, Roque de Barros. Cultura: um conceito antropolégico.
20.ed. Rio de Janeiro: Jorge Zahar, 2006. 117p.
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Ementa: Conceituando empreendedorismo. O processo empreendedor. O que € modelo de negdcios. Diferenga entre Modelo de
Negdcios e Plano de Negécios. 10 passos para criar seu Modelo de Negécios. Uso do Canvas (Quadro) para modelagem de
negocios. Oportunidades de Negécios na Padaria e Confeitaria. Formagdo do preco de venda. Tecnologia e inovagdo na
panificagdo e confeitaria.

Bibliografia:

ABIP-SEBRAE. Como criar um empreendimento de Panificagdo e Confeitaria. Brasilia: DF, 2009. Disponivel em:
https://www.abip.org.br/site/wp-content/uploads/2016/01/cartilha-como-criar-emp-panif-conf-out09.pdf

DORNELAS, José Carlos Assis. Empreendedorismo: Transformando ideias em negdcios. 3. ed. Rio de Janeiro: Elsevier, 2008.

Servigo Brasileiro de Apoio as Micro e Pequenas Empresas — SEBRAE. Como elaborar o prego de venda. Belo Horizonte:
SEBRAE, 2010. Disponivel em:
https://www.sebrae.com.br/Sebrae/Portal%20Sebrae/UFs/MT/BIS/como%20formar%200%20pre % C3%A70%20de%20venda.pdf.
Servigo Brasileiro de Apoio as Micro e Pequenas Empresas — SEBRAE. O quadro de modelo de negdcios: um caminho para
criar, recriar e inovar em modelos de negécios — SEBRAE. Brasilia: SEBRAE, 2013. Disponivel em:
https://www.sebrae.com.br/Sebrae/Portal%20Sebrae/UFs/ES/Anexos/ES_QUADROMODELODENEGOCIOS_16_PDF.pdf.
Servigo Brasileiro de Apoio as Micro e Pequenas Empresas — SEBRAE. Tecnologia e inovacédo na panificagdo e confeitaria —
SEBRAE. Brasilia: SEBRAE, 2017. Disponivel em: https://bibliotecas.sebrae.com.br/chronus/ARQUIVOS_CHRONUS
/bds/bds.nsf/74c99880e2816e090e9cb20063e9a610/$File/9965.pdf.

Bibliografia Complementar:

SAENZ, Tirso W. Ciéncia, inovagéo e gestdo tecnoldgica. Brasilia: CNI/IEL/SENAI, ABIPTI, 2002.

SERTEK, Paulo. Empreendedorismo. 4. ed. rev. e atual. Curitiba: IBPEX, 2006.

STADLER, Adriano; PAIXAO, Marcia Valéria. Modelos de gestdo. Instituto Federal do Parana. Curitiba: IFPR, 2012. Disponivel
em: http://proedu.rnp.br/bitstream/handle/123456789/1334/Modelos_Gestao%202012%201SBN.pdf?sequence=1&isAllowed=y.

Componente Curricular: Higiene, Manipulacdo de Alimentos e
Saude — 30h

Ementa: Higiene e cuidados sanitarios. Legislacdo sanitaria
vigente. Habitos alimentares e de higiene na promocéo da saude.
Perigos em alimentos. Doengas transmitidas por alimentos.
Higiene pessoal e uso de EPIs. Higiene ambiental, de
equipamentos e de utensilios. Higiene, manipulagdo e
conservagdo de alimentos. Critérios de seguranca nas etapas de
producdo. Nogdes basicas de Boas Praticas de Fabricagédo
(BPF). Analise de Perigos e Pontos Criticos de Controle
(APPCC). Procedimentos Operacionais Padronizados (POPs).

Bibliografia:

BRASIL. Ministério da Saude. ANVISA. Resolugao RDC n°. 216,
de 15 de setembro de 2004. Dispde sobre Regulamento Técnico
de Boas Praticas para Servicos de Alimentagdo. Disponivel
em www.anvisa.gov.br.

Organizadora Graziela Brusch Brinques. Microbiologia dos
alimentos. Pearson, 2016, 202 p. ISBN 9788543017297. EBOOK.

ROSSETE, Celso Augusto. Seguranca e Higiene do
Trabalho. Sdo Paulo: Pearson, 2015.

Bibliografia Complementar:

BRASIL. Ministério da Saude. ANVISA. Portaria n°. 1428 de
23/11/93. Disponivel em www.anvisa.gov.br.

Componente Curricular: Habilidades Basicas em Panificagao —|
110h

Ementa: Utilizar matérias primas e suas especificidades.
Identificar, selecionar, higienizar e porcionar matérias primas de
panificagdo. Identificar, manusear e higienizar utensilios e
equipamentos do setor. Técnicas de preparo de produtos
panificaveis. Operacionalizar a elaboragdo de produtos
panificaveis. Seguir os procedimentos da receita proposta.
Elaborar produtos panificaveis.

Bibliografia:
ALMEIDA, Daniel Francisco Otero de. Padeiro e confeiteiro. 2 ed.
Canoas: Editora da Ulbra. 2003.




BOSISIO, Arthur Junior. O pao na mesa brasileira. 2 ed. Rio de
Janeiro: Editora Senac Nacional. 2005.

Complementar:

CANELLA-RAWL, Sandra. Pao: arte e ciéncia. Sao Paulo: Editora
Senac. 2005.

9. CRITERIOS DE AVALIAGAO

A avaliagdo da aprendizagem como pratica mediadora deve
possibilitar um acompanhamento continuo e sistematico do
processo de ensino-aprendizagem do estudante. Dessa forma, a
avaliagdo é concebida como uma dimensédo do processo e nao
apenas como momentos isolados. As praticas avaliativas
considerardo tanto o processo que a estudante desenvolve ao
aprender como o resultado alcangado.

A avaliagdo sera continua, priorizando aspectos qualitativos
relacionados ao processo de aprendizagem e de desenvolvimento
da aluna observado durante a realizagdo das atividades propostas
individualmente e/ou em grupo, conforme estabelece a Resolugao
n.° 471 — Conselho Superior, de 17 de outubro de 2019, a
avaliacdo do processo de aprendizagem dos estudantes devera
ocorrer:

I. No inicio do curso, de forma diagnédstica, para
subsidiar a pratica do docente;

Il. Ao longo do curso, de forma a redimensionar a pratica
do docente e orientar as estratégias de aprendizagem
do estudante;

ll. De forma continua e cumulativa, com prevaléncia dos
aspectos qualitativos sobre os quantitativos;

IV. Por meio da combinagdo de no minimo dois e no
maximo cinco dos seguintes instrumentos:

. Observagao continua;

. Elaboragao de portfolio;

. Trabalhos individuais e/ou coletivos;
. Avaliagdes escritas;

. Resolugao de exercicios;

. Relatdrios;

-0 Q0 T o

Neste caso, os principais instrumentos serdo: avaliagbes escritas,
trabalhos individuais e em grupo, resolucao de exercicios, acessos
ao AVA. Sendo que o professor do componente curricular tera
autonomia para utilizar outros instrumentos avaliativos, em virtude
de se tratar de curso FIC realizado na modalidade Hibrida.

Sera considerada aprovada por média a estudante que obtiver
nota igual ou superior a 7,0 e frequéncia igual ou superior a 75%
da carga horaria total do curso, sendo efetuado o registro no Diario
de Classe.

As estudantes com menor rendimento de aprendizado ser&o
submetidos a recuperagdo de forma paralela, priorizando os
aspectos qualitativos aos quantitativos, numa concepcdo de
avaliagdo da aprendizagem processual, continua, cumulativa e
formativa.

A autoavaliagdo sera estimulada e desenvolvida por meio de
procedimentos que permitam o acompanhamento, pela estudante,
do seu progresso, assim como a identificagdo de pontos a serem
aprimorados, haja vista tratar-se de uma pratica imprescindivel a
aprendizagem com autonomia.

10. INSTALAGOES E EQUIPAMENTOS

Do IFRR sera utilizado uma sala/cozinha com dois fogdes



insdustriais.

¢ Tabela de insumos:

DESCRICAO
DE QUANTIDADE | UNIDADES UZ';"T?ROIO \T"g';x'f
MATERIAIS
TRIGO FINA 100 KG R$ 5,00 R$
500,00
ACUCAR 30 pacotes R$ 3,50 RS
105,00
SAL 10 KG R$ 1,50 R$
15,00
MASCARAS 5 CAIXA R$ 70,00 R$
DESCATAVEIS 350,00
AVENTAIS 70 UND R$ 20,00 R$
1.400,00
TOUCAS 5 PACOTE | R$ 40,00 R$
200,00
MARGARINA 1 BALDE | R$ 130,00 R$
80% marca DE 15 KG 130,00
Medalha de
Ouro
CALABRESA 5 KG R$ 16,00 R$
80,00
AMIDO DE 1 1 SACA de | R$ 120,00 R$
MILHO 25 KG 120,00
FECULA 1 1SACA de | R$ 150,00 R$
25KG 150,00
LEITE CCGL 30 KG R$ 12,00 R$
360,00
CARNE MOIDA 15 KG R$ 45,00 R$
675,00
PEITO DE 15 KG R$ 20,00 R$
FRANGO 300,00
TOMATE 5 KG R$ 10,00 R$
50,00
CEBOLA 8 KG R$ 5,00 RS
40,00
MILHO VERDE 30 UND R$ 3,50 R$
105,00
ERVILHAS 30 UND R$ 3,50 R$
105,00
CHOCOLATEEMPO | 2 KG R$40,00 R$
50 % 80,00
MILHARINA 15 KG R$ 5,00 R$
75,00
AZEITONA 2 Balde R$ R$
90,00 180,00
EMULSIFICANTE 4 UND R$ R$
15,00 60,00
BATATA 10 KG R$ 6,00 R$
60,00
CENOURA 5 KG R$ 4,00 R$
20,00
FERMENTO 4 KG R$ R$
BIOLOGICO DE 500G 20,00 80,00
FERMENTO QUIMICO | 2 KG R$ R$
40,00 80,00
CORANTE AMARELO | 1 UND R$ R$
oVvo 40,00 40,00
oVvOo 30 | CARTELAS R$ R$
17,00 510,00
COLORAU 4 | PACOTES | R$2,00 | R$ 8,00
ALHO 2 KG R$ R$
25,00 50,00
CHEIRO VERDE 10 MACO R$ 2,00 R$
20,00
GAS 3 | BOTIJADE R$ R$
13KG 115,0 345,00
VALOR TOTAL INSUMOS: R$
6.293,00

« Materiaics narmanentes a eallinamentns-
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VALOR | VALOR
EQUIPAMENTOS QUANTIDADE UNITARIO | TOTAL
BATEDEIRA PARA BOLO 2 R$ R$
3.900,00 | 7.800,00
LIQUIDIFICADOR INDUSTRIAL 2 R$ 999,00 R$
1.998,00
VALOR TOTAL EQUIPAMENTOS: R$
9.798,00

« 01 Laboratério de Panificagdo equipado
« Notebook
+ Rede de Internet

11. PESSOAL DOCENTE

Os docentes e os técnicos que atuardo no curso como
coordenadores e como docente da parte pratica serdo indicados
pelos dirigentes do Campus Boa Vista, ja os docentes e o editor de
videos serdo selecionados por meio de edital especifico, conforme
as orientagdes estabelecidas pela Lei n.° 12.513, de 26 de outubro
de 2011; pela Resolugao CD/FNDE n.° 72, de 20 de dezembro de
2011; e pela Resolugédo n.° 4, de 16 de margo de 2012. E pela
Resolugéo n.° 471, de 17 de outubro de 2019.

Quanto ao perfil do corpo docente para a execugdo do curso, é
necessario que o profissional da parte tedrica tenha formacéo em
nivel superior, compativel com o componente curricular pretendido
e, na parte pratica tenha comprovacéo na area de panificagao.

Pessoal Docente Necessario ao Funcionamento do Curso:

COMPONENTES | FORMAGAO/HABILITAGAO HCO;:ZGR?A gﬁf‘;%
CURRICULARES ¢
Introdugéo ao Area de Informatica ou 20h Docente
Ambiente de Analise e Desenvolvimento
Aprendizagem de Sistema
Linguagens Area de Lingua 20h Docente
Portuguesa
Matematica Area de Matematica 20h Docente
Aplicada
Etica, Trabalho e | Area de Administragéo 20h Docente
Meio Ambiente
Nogdes de Area de Administragdo 20h Docente
Empreendedorismo
Higiene, Area de Nutricio ou 30h Docente
Manipulagéo de | Tecnologia de Alimentos
Alimentos e Saude
Habilidades Profissional com 110h Docente
Basicas em | experiéncia comprovada na
Panificagéo area de produgdo de
Panificagao

12. CERTIFICAGAO

As estudantes que concluirem o curso e obtiverem a frequéncia
minima de 75% e um aproveitamento minimo de 70% nos

componentes curriculares receberéao o Certificado de

Qualificagao Profissional em Padeiro.
13. REFERENCIAS BIBLIOGRAFICAS

ASSOCIACAO BRASILEIRA DA INDUSTRIA DE PANIFICAGAO E
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Ensino: S&o Jo&o da Boa Vista, 2016.



BRASIL. Congresso Nacional.Lei n°. 9.394/96, de 20 de
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(Pronatec). Brasilia, DF., Diario Oficial da Unido.

OLIVEIRA, José Batista de. Balango e Tendéncias do Mercado
de Panificacdo e Confeitaria. ABIP, 2018. Disponivel em:
https://www.abip. org.br/site/wp-
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MERC ADO.pdf.

14 APRECIAGAO /APROVAGAOINTERNADO
PROJETOPEDAGOGICO DO CURSO

PARECER DA DIRETORIA / COORDENAGAO DE
EXTENSAO DO CAMPUS

Esta Diretoria / Coordenagdo, considerando a Politica de
Extensdo do IFRR é de parecer:

() Favoravel

( ) Desfavoravel a aprovagédo deste Projeto / Programa /
Atividade de Extenséo.

Data: Assinatura

PARECER DA DIRETORIA / COORD. DE ADMINISTRAGAO E
PLANEJAMENTO DO CAMPUS

Esta Diretoria / Coordenagao, considerando a dotagéo financeira
e orgcamentaria deste Campus, é de parecer:

() Favoravel

( ) Desfavoravel a aprovagdo deste Projeto / Programa /
Atividade de Extensao.

Data: Assinatura

PARECER DA DIRECAO GERAL DO CAMPUS

Esta Diregdo Geral, considerando os pareceres anteriores é de
parecer:

() Favoravel

( ) Desfavoravel a aprovagédo deste Projeto / Programa /
Atividade de Extensao.

Data: Assinatura
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