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01. Titulo do Projeto
Aproveitamento de Frutas Regionais

02. Curso de Formacao do Bolsista
Técnico em Agroindustria Integrado ao Ensino Médio

03. Temporalidade/Duracao e Carga Horaria

Data Inicio Data Término Duracao Carga Horaria Semanal |Carga Horaria Total

17/04/2017 17/10/2017 6 meses 10hs 240hs

04. Area(s) Tematica(s) da Politica de Extens&o do IFRR envolvida(s) no Projeto

( ) Comunicagao () Meio Ambiente

( ) Cultura ( ) Saude

( ) Direitos Humanos e Justica ( x) Tecnologia e Producéao
( ) Educacéao () Trabalho

05. Programa da Politica de Extensdo do IFRR ao qual o projeto estd vinculado (marque
SOMENTE um)

( x ) Extenséo Rural e Orientacdo Técnica ao Homem do Campo e aos APLS Urbanos e
Rurais.

() Educacgao Profissional, Esporte, Cultura e Lazer

( ) Educacéo Profissional, Tecnologia Social e Cidadania

() Resultados de pesquisas desenvolvidas no ambito do PIBICT 2016 aplicaveis na
comunidade

06. Publico- Alvo e Local de Execucéao do Projeto

O publico alvo deste projeto séo produtores rurais de Rorainépolis, S&o Luiz, Sado
Jodo da Baliza e Caroebe. As atividades serédo executadas em reunifes, cooperativas e
associagfes de produtores, em cada um dos municipios que serdo atendidos.

07. Objetivo Geral (O que se pretende alcancar ao final do projeto?)

Auxiliar com apoio técnico o produtor rural, para usar e reaproveitar de forma
higiénica, segura, sustentavel e lucrativa as frutas regionais que sédo diariamente
desperdicadas na regiao.

08. Objetivos Especificos (Desdobramento do Objetivo Geral, orientam as metas a serem
alcancadas por meio dos indicadores fisicos)




- Agregar valor as frutas regionais;

- Melhorar o desenvolvimento da agricultura e agroindustria da regiéo;

- Mostrar as alternativas de reutilizagéo e lucratividade com as frutas desperdi¢gadas;

- Auxiliar os produtores nas duvidas sobre: higienizacdo, processamentos e
sustentabilidade;

- Melhorar a renda familiar do agricultor;

- Motivar o agricultor a processar e comercializar seu produto;

- Mostrar alternativas de empreendedorismo com matérias-primas ja produzidas na nossa

regido.

09. Justificativa (Detalhar o porqué do Projeto e demonstrar a relagdo com o Ensino e a Pesquisa)

O sul de Roraima destaca-se por ser a maior regido produtora de frutas no Estado,
porém enfrenta sérios problemas com o desperdicio dessas frutas. Grande parte deste
problema deve-se a necessidade de conhecimento técnico, falta de empreendedorismo e
agroindustria no sul do Estado. Este projeto pretende firmar parceria com os agricultores
para auxilia-los a diminuir as perdas de suas colheitas e reaproveitar as matérias-primas
produzidas e consumidas em suas localidades, de forma sustentavel e com baixo custo.

10. Impactos e Resultados esperados (Que beneficios sdo esperados?)

- Estreitar os lagcos de confianca entre o produtor e a Instituicao;

- Ampliar a visédo comercial do agricultor em relacéo a sua plantacéo;

- Sanar duvidas em relacdo aos processamentos agroindustriais;

- Motivar o agricultor, para que mesmo sinta-se mais confiante em produzir, processar e
comercializar,;

- Agregar maior valor as frutas regionais;

- Diminuir o alto indice de desperdicio;

- Inovacao de produtos na regiao.

11. Descricao das atividades do Projeto (Detalhar o que sera executado com o Projeto)

- Fazer um breve levantamento junto aos produtores envolvidos neste projeto, das frutas
mais produzidas e das mais desperdicadas em cada um dos municipios que serdo
atendidos;

- Elaboracgao de oficinas/ palestras focando nas frutas mais produzidas (folders, slides,
alimentos processados);

- Contato com as liderancas de cooperativas e associacdes de produtores de cada um dos
municipios atendidos, para agendamento das oficinas;

- Divulgacéo das palestras/ oficinas nas vicinais de cada municipio atendido;

- Realizac&o de oficinas/ palestras em cada um dos municipios, demonstrando o passo a
passo dos processamentos de frutas em produtos e sub-produtos (atividades praticas nas
palestras/oficinas);

- Aplicacéo de questionérios para avaliagdo das atividades pelos participantes e colher

sugestdes para atividades futuras.

12. Metodologia (Detalhar como o Projeto sera executado)

- As oficinas/ palestras seréo preparadas e conduzidas de forma dinamica, visando
estimular a interacao dos participantes;

- Elaboracéo de folders educativos, exaltando o valor nutricional das cascas dos frutos e
receitas alternativas para aproveitamento das mesmas, visando reduzir a perda de
alimentos;

- Elaboracao de slogan e rétulos para os produtos finais entregues aos agricultores;

- Processar as frutas mais produzidas em cada cidade (ex: em compotas, conservas,
doces...);

- No periodo de realizac&o do projeto, ministrar quatro oficinas/palestras, uma em cada um



dos quatro municipios que seréo atendidos.

13 Avaliacdao e verificacdo de Resultados (De que maneira o Projeto sera avaliado?)

A cada palestra ministrada, sera entregue um questionario aos agricultores, buscando a
resposta se o projeto esta sendo util, inovador e valido para o desenvolvimento da sua
propriedade. O questionario também servira para colher sugestbes para projetos futuros.

14. Impactos e Resultados Esperados (Que beneficios sdo esperados?)

- Estreitar os lacos de confianca entre o produtor e a Instituicao;

- Ampliar a visdo comercial do agricultor em relacéo a sua plantacéo;

- Sanar duvidas em relacdo aos processamentos agroindustriais;

- Motivar o agricultor, para que mesmo sinta-se mais confiante em produzir, processar e
comercializar;

- Agregar maior valor as frutas regionais;

- Diminuir o alto indice de desperdicio;

- Inovacao de produtos na regiao.

15. Cronograma de Execucdo do Projeto/Programa/Atividade (distribuicdo das atividades ao
longo do periodo de duracao do projeto/programa/da atividade)

o Més | Més | Més | Més | Més | Més
Atividade 1 > 3 4 5 6

Levantamento de frutas produzidas e
desperdicadas em cada municipio atendido X

Elaboracdo de folders, slides, alimentos etc X X X X X
Contato com as liderancas X X X X X
Processamento de alimentos X X X X X
Palestras/oficinas em Roraindpolis X

Elaboracao do relatorio parcial X
Palestras/oficinas em Sao Luiz X
Palestras/oficinas em Sao Joao da Baliza X
Palestras/oficinas em Caroebe X

Elaboracao do relatorio final X




