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01. Titulo do Projeto

Boas Praticas de Fabricacdo e manipulagao de alimentos em panificadoras.

02. Curso de Formacgao do Bolsista

Técnico em Agroindustria

03. Temporalidade/Duragao e Carga Horaria

Data Inicio Data Término Duragéo Carga Horaria Semanal | Carga Horaria Total

18/05/2017 18/11/2017 6 meses 10h 240h

04. Area(s) Tematica(s) da Politica de Extensdo do IFRR envolvida(s) no Projeto (no maximo
3, enumerando-as de 1 a 3 por ordem de importancia)

(3) Comunicagao () Meio Ambiente

( ) Cultura (2 ) Saude

( ) Direitos Humanos e Justica (1) Tecnologia e Produgéo
() Educacao () Trabalho

05. Programa da Politica de Extensdao do IFRR ao qual o projeto esta vinculado (marque
SOMENTE um)

( ) Extensao Rural e Orientacdo Técnica ao Homem do Campo e aos APLS Urbanos e Rurais.
() Educacao Profissional, Esporte, Cultura e Lazer
( x ) Educacéo Profissional, Tecnologia Social e Cidadania

06. Publico- Alvo e Local de Execug¢ao do Projeto

O publico alvo serao os funcionarios e proprietarios das empresas de panificagdo do municipio de
S&o0 Jodo da Baliza — RR

07. Objetivo Geral (O que se pretende alcancar ao final do projeto?)

Transmitir conhecimento das normas de Boas Praticas de Fabricacdo e manipulagdo de alimentos




08. Objetivos Especificos (Desdobramento do Objetivo Geral, orientam as metas a serem
alcangadas por meio dos indicadores fisicos)

- Apresentar a importancia do armazenamento correto dos alimentos;

- Fazer visitas na empresa para observar as Boas Praticas de Fabricagao e manipulagao do
alimento;

- Verificar presenca de manual BPF;

- Sugerir alteragdes no processo de manipulacao.

09. Justificativa (Detalhar o porqué do Projeto e demonstrar a relagcdo com o Ensino e a Pesquisa)

A partir das normas de fabricagao, conservagao e manipulacédo dos alimentos, observa-
se que os colaboradores das panificadoras ndo seguem as normas adequadas de Boas
Praticas de Fabricagado. Diante disso, € interessante uma intervengao por meio deste
projeto, de modo que o conhecimento a cerca das normas e procedimentos de
manipulacgéo, sejam passados, garantindo uma maior seguranga para os manipuladores e
consumidores dos alimentos.

10. Metodologia (Detalhar como o Projeto sera executado)

O projeto sera desenvolvido e executado visando atender as normas de Boas Praticas de
Fabricacdo. Serdo ministradas aulas dialégicas com o intuito de esclarecer duvidas no processo de
manipulagao.

Serao apresentadas as importancias dos processos adequados as normas BPF's nas
agroindustrias para os padeiros e empresarios.

Serao elaborados e entregues panfletos informativos sobre o processo de adequagao
normas.

Em seguida sera realizado o processo de capacitagao através de atividades praticas,
palestras com videos e imagens.

Para finalizar, sera aguardado um feedback, de modo que seja possivel sanar as duvidas
remanescentes dos participantes.

11. Avaliacao e verificagao de Resultados (De que maneira o Projeto sera avaliado?)

A verificacdo dos resultados se dara por meio da observacdo da compreensdo que O0s
colaboradores desenvolverdo a partir do entendimento do tema abordado. O projeto também sera
avaliado com dialogos com os agricultores com relagdo a execucao do projeto. Também seréo
utilizados questionarios para verificar a eficiéncia do projeto executado.

12. Impactos e Resultados Esperados (Que beneficios sdo esperados?)

Com este projeto espera-se que os funcionarios adquiriram o conhecimento sobre as
normas de Boas Praticas de Fabricagdo no manuseio correto dos alimentos, sanitizacao
local, técnica correta de assepsia das méaos, Higiene pessoal, higienizagao de utensilios,
equipamentos e utilizagdo adequadas dos uniformes.

13. Cronograma de Execucao do Projeto/ProgramalAtividade (distribuicdo das atividades ao
longo do periodo de duragao do projeto/programa/da atividade)

Més | Més | Més | Més | Més | Més

Atividade 1 2 3 4 5 6
Selecgao das panificadoras para a execug¢ao do X X
projeto
Revisao bibliografica X X

Elaboracao de panfletos informativos

S| X[ X
| X | X

X
X
X

| X[ X

Organizagao das palestras, materiais, locais e




datas

Desenvolvimento das atividades

Reunides de feedback
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